
 

                      ANTIPASTI 

 

Assaggi misti di rusticherie Siciliane              €. 14 
(salsiccia in crosta di pasta sfoglia, caponata, panelle, salumi di maiale 

nero, formaggio ragusano con confettura, scaccia ragusana al pomodoro, 

crocchetta di melanzane, pizza fritta con crema di carciofi home made, roast-

beef di manzo ibleo) 
1-3-7-8-9-11-12 

 
 
Funghi cardoncelli al barbecue con pancetta di maiale 
nero                                                €. 15 
 
 
 
Crocchette di melanzane, zuppa fredda di pomodori gialli, 
stracciatella, topping al basilico                  €. 12 
1-7 
 
 
Selezione di salumi e formaggi Siciliani, miele Ibleo, 
confetture di nostra produzione                     €. 16 
7-8-12   
 
 
 
Battuta di manzo Ibleo, maionese ai capperi, mela verde, 
cipolla rossa caramellata                           €. 12 
3-12 
 
 
 
Polpo* arrosto, macco di ceci al finocchietto 
selvatico                                           €. 16 
4-9-14 
 
 
 
Baccalà fritto, maionese alla senape                €. 18 
1-3-4-10 

 

I numeri riportati sotto ogni portata indicano la presenza di allergeni. L’elenco 

degli allergeni è possibile consultarlo nell’ultima pagina del men 



 
 

PASTA 

 
Cappellacci farciti con zucca, patate e arancia candita, 
saltati con burro alle nocciole, capocollo di maiale nero, 
crema di verdure spontanee                          €. 15 
1-3-7-8 
 
 
 
Ravioli di ricotta leggermente dolce, profumati alla 
maggiorana, sugo di maiale                          €. 15 
1-3-7-12 
 
 
 
Maccheroncini con sala amatriciana, fonduta di piacentino 
ennese, salsa di erbette balsamiche                 €. 14 
1-7 
 
 

 

 
Paccheri al pesto di finocchietto selvatico e mandorle, sugo 
di calamari, briciole di pane croccante alle olive   €. 16 
1-8-9-14 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 
BARBECUE 

 
 

Calamaro del mediterraneo, salsa alla pizzaiola e dressing 
al basilico                                          €. 18 
4-9-12-14 
 
 
 
Polpette di cavallo, formaggio ragusano fondente     €. 16 
1-3-7-10-11 
 
 
 
Il nostro hamburger di manzo ibleo con misticanza, pancetta 
croccante di maiale nero, cipolla rossa caramellata   €. 16 
1-3-7-10-11 
 
 
 
 
Tagliata di scottona italiana 300 gr. circa           €. 23 
1-3-7-10 
 
 
 
 
Lombata di scottona italiana 500 gr. circa    €. 6(l’etto) 
1-3-7-10 
 
 
 
Fiorentina 1 kg. circa                               €. 70  
1-3-7-10 
 
 
 
Filetto di manzo Ibleo                               €. 22 
1-3-7-10 
 
 
 
 
Entrecôte di Angus                                   €. 23 
1-3-7-10 
 
 
Controfiletto di manzo con rucola, scaglie di parmigiano e 
riduzione di aceto balsamico                        €. 16 
1-3-7-10 
 
 



 
 
Filetto di maiale, salsa agrodolce agli agrumi     €. 15 
 
 
 
Salsiccia di maiale                                €. 12 
1-3-7-10-12 
 
 
 
Costolette di agnello locale                       €. 18 
1-3-7-10 
 
 
Quaglie                                            €. 13 
1-3-7-10 
 
 
Galletto ruspante (coscia e sovracoscia)           €. 14 
1-3-7-10 
 
 
 
Grigliata mista di carne                           €. 25 
1-3-7-10 
 
 
Tutte le carni al barbecue sono accompagnate da salse di nostra 
produzione 
 

CONTORNI 

Patatine fritte      €. 4,5       Insalata mista       €. 4 

Verdure al barbecue  €. 6    Insalata di pomodori, cipolla, basilico €. 4 

Patate al barbecue   €. 5,5     Insalata verde           €. 3,5 

Funghi cardoncelli   €. 8     Sanapo                           €. 6 

  
 

BEVANDE 

Acqua microfiltrata 75 cl   €. 2,5   Acqua minerale 75 cl        €. 3,5   

Acqua lete/ferrarelle       €. 3,5   Coca cola 1l/1l zero        €.  5 

Birra 66 cl             €. 6      Birra 50 cl cristalli di sale  €. 5,5  

Birra 33 cl analcolica    €. 4      Birra 33 cl senza glutine      €. 4 

Birra 33 cl               €. 4      Bibite in bottiglia 33 cl      €. 4 
 

COPERTO    €. 2,50 
 



 
PIZZE SOLO A CENA 

 
LA CAPINERA   16 
Mozzarella di bufala, roast-beef di manzo, spinacino, crema al tartufo, 
capperi 
 
 
AUTUNNALE                                                  16 
Mozzarella, purea di zucca butternut home-made, senapo, funghi 
cardoncelli freschi al barbecue, chicchi di melograno, olio extravergine 
di oliva   
 
 
SALSICCIA E SANAPO                                        14 
Pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, senapo, olive nere, olio 
extravergine di oliva   
 
 
ZUCCA E GORGONZOLA                                        13 
Purea di zucca butternut, mozzarella, gorgonzola, cipolla rossa 
caramellata, pancetta di maiale nero, olio extravergine di oliva   
 
 
IBLEA   14 
Pomodoro a pezzi, salsiccia fresca, mozzarella, ricotta fresca, 
formaggio ragusano grattugiato, olio extravergine di oliva    
 
 
 
NDUJA  13 
Mozzarella di bufala, passata di pomodorini gialli, patate, nduja 
calabrese, cipolla rossa caramellata, topping di cicoria 
 
 
PANTESCA   12 
Pomodoro a pezzi, mozzarella di bufala ragusana, patate arrosto, capperi, 
olive nere condite con sedano e origano, cipolla, basilico, origano, olio 
extravergine di oliva      
 
 
 
IL BOSCO E L’ORTO  14 
Mozzarella, funghi porcini*, melanzane fritte, cipolla, basilico, olio 
extravergine di oliva    
 
 
PARMIGIANA  13 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, melanzane fritte, uovo, pangrattato, 
parmigiano grattugiato DOP, olio extravergine di oliva   
  
 
NORMA  12 
Pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, ricotta salata, olio 
extravergine di oliva 
 
 
QUATTRO FORMAGGI ALLE PERE  14 



 
Mozzarella, taleggio DOP, gorgonzola, parmigiano reggiano DOP, pere, 
olio extravergine di oliva  
 
 
RADICCHIO  12 
Pomodoro a pezzi, radicchio, mozzarella, gorgonzola, olio extravergine di 
oliva  
 
IL POLPO NELL’ORTO  16 
Polpo* al barbecue, mozzarella, passata di zucchine, pomodori a pezzi, 
basilico 
      
 
AL SALMONE  13 
Mozzarella, salmone affumicato, mascarpone, prezzemolo, olio extravergine di 
oliva  
 
 
AL BARBECUE  13 
Pomodoro, mozzarella, verdure grigliate alla brace, olio extravergine di 
oliva   
 
 
SALUMI  14 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di Parma DOP, speck, bresaola, spianata 
piccante, olio extravergine di oliva     
 
 
BRESAOLA  14 
Pomodoro, mozzarella di bufala Ragusana, bresaola, rucola, scaglie di 
parmigiano reggiano DOP, olio extravergine di oliva       
 
 
MORTADELLA E PISTACCHI  13 
Mozzarella, mortadella di maiale nero, mascarpone, pistacchi      
 
 
TIROLESE  14 
Pomodoro, mozzarella, speck, cuori di carciofi, olio extravergine di oliva   
 
 
PORCINI  15 
Mozzarella, funghi porcini* trifolati, taleggio DOP, pancetta tesa di maiale 
nero, olio extravergine di oliva 
 
 
CALZONE              11 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi freschi champignon, olio 
extravergine di oliva    
 
 
SCACCIONE   13 
Pomodoro a pezzi, mozzarella, prosciutto cotto, basilico, olio extravergine    
di oliva 
 
 
BUFALINA                                                 9 



 
Pomodoro, mozzarella di bufala Ragusana, basilico, olio extravergine di 
oliva 
 
CAPRESE  9 
Pomodoro a pezzi, mozzarella di bufala Ragusana, basilico, olio extravergine   
di oliva 
 
DIAVOLA 11 
Pomodoro, mozzarella, spianata piccante, uovo, olive nere condite con 
sedano e origano, peperoncino, olio extravergine di oliva    
 
 
NAPOLETANA 9 
Pomodoro, mozzarella, acciughe, olio extravergine di oliva      
 
 
PATAPIZZA  9 
Pomodoro, mozzarella, patatine fritte       
 
 
007  11 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon freschi, wurstel,  
uovo, olio extravergine di oliva      
 
 
CAPRICCIOSA  12 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon freschi, cuori di 
carciofi, uovo, olio extravergine di oliva  
 
MARGHERITA  7 
Pomodoro, mozzarella, olio extravergine di oliva    
 
  
BIANCANEVE  6,5 
Mozzarella, olio extravergine di oliva  
 
 
MARINARA  4 
Pomodoro, origano, olio extravergine di oliva     
 
FACCIA DI VECCHIA  3 
Olio extravergine di oliva, origano     
 
 
SUPPLEMENTO PATATINE FRITTE, MOZZARELLA DI BUFALA, SPINACI FRESCHI   2,5 
SUPPLEMENTO SALSICCIA FRESCA, PROSCIUTTO CRUDO, SPECK, BRESAOLA, PROSCIUTTO COTTO, NDUJA, 
*FUNGHI PORCINI, CUORI DI CARCIOFI                  3 
SUPPLEMENTO POLPO, SALMONE AFFUMICATO, ROAST-BEEF, CREMA AL TARTUFO       5 
ALTRI SUPPLEMENTI  1,5 
SUPPLEMENTO PIZZA SENZA GLUTINE  2,5 
SUPPLEMENTO MOZZARELLA SENZA LATTOSIO  1 
 
* INGREDIENTE CONGELATO se non disponibile fresco 
L’ELENCO DEGLI INGREDIENTI UTILIZZATI NELLE SINGOLE PREPARAZIONI E’ A DISPOSIZIONE DEI 
CLIENTI ALLA CASSA 

 
COPERTO    2,50 



              DESSERT 
 
TORTINO AL CIOCCOLATO DAL CUORE CALDO, PANNA 
MONTATA ALLO ZAFFERANO                                        € 7 
Chocolate cake with a warm heart, saffron whipped cream 

 
 
TIRAMISÙ                                                                          € 6 
Tiramisu  

 

BABA’ AL RUM CON GANACHE DI CIOCCOLATO E 

CAFFE’                                                                               € 5                                            
Rum babà with chocolate and coffee ganache 

 
 

RAVIOLI DI RICOTTA FRITTI                                              € 5 
Fried sweet ricotta dumplings  

 
 

CANNOLO DI RICOTTA                                                     € 4,5 
Tipical Sicilian cannolo with ricotta 

 
 

 
 
 
GELO DI LIMONE                                           € 4 
Lemon jelly 

 
 

BIANCOMANGIARE ALLE MANDORLE          € 4,5 
Almond blancmange            

 
 

             

                                          


	DESSERT
	Cannolo di ricotta                                                     € 4,5
	biancomangiare alle mandorle          € 4,5


